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FINE FOOD FOR BUSINESS AVIATION

Catering Standardkarte/2022

Suppen

¥, Liter 1 Liter
Tomatencremesuppe 17.00 34.00
Karotten-Ingwersuppe 17.00 34.00

Salate
Cat's Caesar-Salad 26.00
Crottons, Speck, Parmesan und gebratene Pouletbrust
mit Caeserdressing
Niisslisalat mit Speck und Ei (Saison Nov. bis Ende Miirz) 18.50
Frischer saisonaler Marktsalat 1Pt. 2.00
ohne Salatsauce, wahlen Sie Ihre Wunschsauce separat
Ihre Wunschsauce: 30 ml 3.00
Balsamicodressing, Feigen-Senf-Sauce, Frenchdressing
Avocado ganz 7.50
Crudités mit 2 Dips 200g 20.00
Gurken, Karotten, Peperoni, Kohlrabi, mit 2 Saucen nach Wahl
Krauterfrischkdse, Avocado/Guacamole, Cocktail-Sauce, Curry-Sauce,Joghurtdip
Vorspeisen

Balik-Lachs gerduchert 100 g 38.00
Rauchlachs gerduchert 80g 32.00
mit Meerrettichcréme, Kapern und Limone
Roastbeef 70g 26.00
Rosa gebraten mit Tartarsauce
Vitello Tonnato 70¢g 26.00
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Tomaten-Biiffelmozzarella-Spiess pro Stiick 7.50
Poulet Satayspiess pro Stiick 16.50
mit Erdnusssauce
Pasta/Vegetarisch
Ravioli mit Ricotta und Spinat 200g 28.50
an Salbeibutter und Parmesanhobel
Spaghetti mit Basilikum-Pesto oder Tomatensauce 200g 28.50
Spaghetti Bolognese 200g 29.50
Hauptgericht Fleisch
Schweizer Rindsfilet (180g) an Thymianjus mit saisonalem Gemiise 58.00
und Bratkartoffeln
Kalbsgeschnetzeltes (160g, CH) Ziircher Art mit Rosti 49.00
Rotes oder griines Thaicurry mit Pouletbrust, Gemiise und Reis 40.00
Rotes oder griines Thaicurry Gemiise und Reis 32.00
Fisch und Seefood
Lachstranche gebraten (ca. 160 g) an Zitronensauce auf Wurzelspinat 49.00
mit Salzkartoffeln
Seabass mediterran mit Basmatireis 42.00
Fiir weitere Fischgerichte sprechen Sie uns bitte an.
Kleine Happchen fiir kurze Flige
Mini Quiche stk. 2.00
Lauch-Speck, Tomaten, Kase oder Broccoli
Mini Pizzas Vegetarisch, Fleisch oder gemischt stk. 2.00
Mini Schinkengipfeli stk. 3.00
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Stisse Verfiihrungen

Fondant au Chocolat mit fliissiger Schokoladenfiillung, zum Warm servieren
Schoggikuchen mit Felchlin Schokolade
Zitronencake

Panna Cotta mit Beeren- oder Mangocoulis

Mini-Brownies 4 St.
Mini-Patisserie assortiert 8 St.
16 St.

+41 44 80411 93 » catering@jet-gourmet.com

General Aviation Center * Zurich Airport
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Frihstick

Business-Friihstiick 1Pt. 26.00

2.5dl frisch gepresster Orangensaft, 1 Croissant, 2 verschiedene

Brétchen, Kase, Butter, Honig, Marmelade, Joghurt mit

Knuspermischung

VIP-Friihstiick 1Pt. 56.00

2.5dlfrisch gepresster Orangensaft, 2 verschiedene Brétchen,

1Croissant, Butter, Honig, Marmelade, erlesene Schinken- und

Kasespezialitaten, Biindnerfleisch, frisch geschnittene Friichte,

Birchermiisli

Crew-Friihstiick 1Pt 28.00

1Croissant, 2 verschiedene Brétchen, Butter, Honig, Marmelade,

Hartkdse, gek. Schinken, Biindnerfleisch, frisch geschnittene Friichte

Rauchlachs gerduchert 80g 32.00

mit Meerrettichcreme, Kapern und Limone

Birchermiiesli 180 g 12.00

mit saisonalen Friichten und Niissen

Birchermiiesli Mini im Glas 7.50

Joghurt Nature 3.50

Granola mit Kokosbliihtenzucker und Honig 80g 12.00

Frische Friichte, Beeren & Trockenobst

Frische Beeren 100g 14.00

saisonale Auswahl

Frisch geschnittene Friichte 1Pt.200¢g 24.00

saisonale Auswahl 2Pt.300g 36.00
4Pt.600¢g 64.00

Fruchtspiesschen 1St. 7.50

mit verschiedenen saisonalen Friichten

Fruchtsalat 1Pt.180g¢g 14.00

saisonale Auswahl

Fruchtsalat im Glas 8.50
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Fruchtsafte & Smoothies

¥ Liter 1Liter
Beeren Smoothie 24.00 48.00
Ananassaft frisch gepresst 24.00 48.00
Mangosalft frisch gepresst 35.00 70.00
Orangensaft frisch gepresst 19.00 38.00
Mango-Maracuja Smoothie frisch gepresst 37.00 74.00

Eierspeisen

Omelette Natur aus 2 Eiern 1Pt. 12.00
weitere Beilagen zu je CHF 3.-
Schinken, Speck, Kase, Pilze, Tomaten, Krauter
Riihrei Natur aus 2 Eiern 1Pt. 12.00

weitere Beilagen zu je CHF 3.-
Schinken, Speck, Kase, Pilze, Tomaten, Krauter
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Brot

Tischbrétchen assortiert, 36g
Mehrkornbrétchen, 55g
Laugenbrétchen, 65g
Glutenfreies Brétchen
Buttertoast

Mini Croissant

Croissant

Schoggi Croissant

Mini pain au chocolat

1 Ganzes Olivenbrot

72 Olivenbrot

1Ganzes Urdinkel Knorz

72 Urdinkel Knorz
Laugenzopfli mit Butter
Panini / Mehrkornpanini nature

Butterzopfli

1St
18St.
1St
18St.
2 St
18t.
18t.
1St
18t.
400g
200g
400g
200g
1St.
1St

18St.
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Sandwiches
Glutenfreies Sandwich 8.00
Kleines Sandwich 5.50
Mehrkornbrot-Sandwich 7.00
Laugen-Sandwich 8.00
Zopfli-Sandwich 10.00
Panini-Sandwich 13.00
Mehrkorn-Panini-Sandwich 13.00
Varianten Beldge: Rohschinken, Kochschinken, Salami, Roastbeef
(mit Tartarsauce), Biindnerfleisch, Hartkdse, Tomaten-Mozzarella
Zutaten: Gurke, Tomate, Sprossen
Kleine Sandwiches assortiert 4 Stiick 22.00
Weizen-, Bauern-, Mehrkorn- und Nussbrétchen
Roastbeef, Lachs, Biindnerfleisch, Kase
Canapés
Canapés mit Buttertoast 1St. 5.50
Varianten Beldge: Salami, Roastbeef, Rauchlachs, Thunfischmousse, Grillgemiise,
Krauterfrischkase, Créme von Landeiern, Biindnerfleisch, Téte de Moine, Tomaten-
Mozzarella,
Canapés assortiert 12 Stiick 60.00
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Kalte Aufschnitte

Lachs gerduchert 80g 32.00

mit Meerrettichcreme, Kapern und Limone

Kleiner Fleischteller 100g fiir 1 Pers. 26.00

Biindnerfleisch, Rohschinken, Salami, Bauernschinken, garniert

Grosser Fleischteller 200g fiir 2 Pers. 52.00

Biindnerfleisch, Rohschinken, Salami, Bauernschinken, garniert

Grosser Fleisch-Kiseteller 220g fiir 2 Pers. 54.00

Biindnerfleisch, Rohschinken, Bauernschinken, Bergkase, Téte de

Moine, Saint Albray, Sbrinz, garniert

Biindnerfleisch 1Port.a 80g 29.00

Rohschinken 1Port.a 80g 29.00
Kase & Milchprodukte

Kaseplatte garniert pro110g 21.00

pro 110g Kase, Sbrinz, Greyerzer, Téte de Moine, Parmesan,
Saint Albray, Brie, garniert
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Wasser & Stissgetranke

Coca Cola Pet-Flasche 5dl 5.00
Coca Cola Zero Pet-Flasche 5dl 5.00
Mineralwasser Evian Pet-Flasche, ohne Kohlensdure 3dl 3.00
Mineralwasser Evian Pet-Flasche, ohne Kohlensiure 5dl 5.00
Mineralwasser San Pellegrino mit Kohlensdure 5dl 5.00
Heisse Getranke

Y, Liter 1 Liter
Heisses Wasser 5.00
Kaffee 20.00 35.00
AmiciIlly, aus italienischer Espresso-Kolbenmaschine
Kaffee koffeinfrei 20.00 35.00
Amici Illy, aus italienischer Espresso-Kolbenmaschine
Milch UHT 3.5% Fett 2.50 4.00
Milch laktosefrei 3.00 5.00
Teebeutel Sirocco assortiert 8 Beutel 10.00
Schwarztee, Krdutertee, Griintee, Eisenkraut, Kamillen-Orangen-Tee,
Pfefferminztee, Friichtetee, Ginger Lemon
Teebeutel Sirocco 1 Beutel 1.50
Bio-Tee

+4144 80411 93 * catering@jet-gourmet.com

General Aviation Center * Zurich Airport
www.jet-gourmet.com



N

T
JET GOURMET
FINE FOOD FOR BUSINESS AVIATION
Verschiedenes

Besteck-Set
Messer, Gabel, Loffel, Serviette

Zucker
Rohrzucker
Assugrin
Kaffeerahm

Kaffee-Beilagen-Kit
5 Kafeerahm, 5 Zucker weiss, 5 Rohrzucker, 5 Assugrin

Butterportion
Konfitiire
Honig

Zitrusfriichte

+41 44 80411 93 » catering@jet-gourmet.com
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Fleischdeklaration

Rind: Schweiz
Kalb: Schweiz
Schwein: Schweiz
Gefliigel: Schweiz
Fisch: Schottland/Irland/Alaska/Norwegen

Die nicht aus der Schweiz stammenden Fleischerzeugnisse konnen mit Hormonen,
Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Samtliche Fische kommen ausschliesslich aus nachhaltiger Fischerei.

Samtliche Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF)
inklusive Mehrwertsteuer (7.7 %).
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Geschaftsbedingungen

Bestellungen
Die Vorlaufzeit betragt 12 Stunden vor Abholzeit

- Bestellungen werden wahrend unserer Offnungszeiten Montag bis Freitag, von 8.00
Uhr bis 18.00 Uhr bearbeitet.

- Samstag und Sonntag, von 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr, Mindestbestellwert: 300.00 CHF.

- Die Auswahl muss zwingend aus unserer Standardkarte definiert werden.

Stornierungen

- Bei Stornierungen bis zu 6 Stunden innerhalb unserer Geschaftszeiten vor dem
bestatigten Liefertermin werden nur speziell gekaufte oder bereits in Vorbereitung
befindliche Artikel in Rechnung gestellt

- Bestellungen, die weniger als 6 Stunden vor der festgelegten Lieferzeit storniert
werden, werden voll berechnet.

Kurzfristige Bestellungen

- Fur kurzfristige Bestellungen, wahrend der Offnungszeiten (zw. 8.00 Uhr und 18.00
uhr):
Vorlaufzeit bei weniger als 3 Stunden vor Lieferzeit: 80% Zuschlag des Bestellwertes
(nach Absprache der Mdglichkeiten)
Lieferzeit zwischen 3-6 Stunden vor Lieferzeit: 50% Zuschlag des Bestellwertes
(nach Absprache der Mdglichkeiten)

- Kurzfristige Bestellungen ausserhalb der Offnungszeiten koénnen wir nicht
entgegennehmen.
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